Manifestacija je
otvorena 20.02.2026.

od 10:00 do 19:00, 21.02.2026.
od 09:00 do 19:00 te 22.02.2026.
od 09:00 do 17:.00. Ulaz na
izloZbu i prisustvovanje
predavanjima su

besplatni.

Petak, 20. veljace 2026.

10:00 - sVecano otvorenje
12:00 - okrugli stol — Mogucnost povezivanja pcelarstvai turizma u Istri
17:00 - svecana dodjela priznanja za najbolje ocjenjene vrste meda i
najbolje ocjenjene djecje radove
- promocija polaznika Pcelarske skole
- promocija polaznika tecaja za senzorske analiticare meda
- prigodni program, pcelarsko druzenje

Subota, 21. veljace 2026.

09:00 —15:00 sftrucno-edukativni skup (dvorana za predavanja)

Program predavanja strucno-edukativnog skupa:
09:00 - Damir Krog
»lehnologija proizvodnje i prerade pcelinjeg voska“
10:30 - Prof. dr. sc. Janja Filipi
,Pristup znanju i gubitci péelinjih zajednica“
14:00 - Chef David Skoko - kulinarska radionica:
,Slana jela s medom"” (obavezna prijava)

Nedjelja, 22. veljace 2026.

11:00 - Izv. prof. dr. sc. Marin Mihaljevi¢ Zulj
,Tehnologija proizvodnje alkoholnih pica od meda‘
14:00 - Chef Robert Peric - kulinarska radionica:
,olatka jela s medom* (obavezna prijava)
15:00 - Predstava ,Zabranjeni cukerancic¢®

Sve obavijesti moguce je dobiti na e-mail danimeda@lipa-pazin.hx,
na brojtelefona +38598 946 9750 (Kreso Juri¢ic) te na web stranici wwwi.lipa-pazin hr



